Tiirkische & Mediterrane
Spezialitaten



Sie mochten mit Ihren Lieben so feiern,
dass es nie in Vergessenheit gerat? Wir
richten Banketts aller Art, Hochzeiten,
Geburtstage, Taufen, Jubilden, Konfir-
mationen und Kommunionen sowie
Firmen- und Weihnachtsfeiern fiir Sie
aus.

Natirlich stehen wir Ihnen auch in
traurigen Zeiten mit Trauertafeln zur
Seite.

Suchen Sie das personliche Gesprach
mit uns, wir stehen Thnen gerne zur
Verfiigung!
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Suppen

1. Tomatencremesuppe * ¢
mit Kdse und knusprigem Brot

2. Linsensuppe (Mercimek - Corbasi) "M

3. Hihnersuppe “M

L]
”,

Vauvpeiren

4. Oliven, Peperoni

5. Tzaziki mit Brot *®

6. Knoblauchbombe mit Brot *©
7. Bruschetta *®

8. Aubergine Paste mit Brot #*

10. Mezze-Platte &6

gemischte Vorspeisenplatte nach
Art des Hauses fiir 1 Person

11. Mezze-Platte *&2.6

gemischte Vorspeisenplatte nach
Art des Hauses fiir 2 Personen

12. Fetaim Ofen ®

Feta aus dem Ofen tiberbacken,

mit Zwiebeln, Tomaten, Oliven und

Peperoni

13. Feta Saganaki ©

gebackener Fetakdse mit Salatganitur

550€

550€
550€

590€
590€
590€
790€
6.90€

1490€

2490 €

790€

890€

14. Sigara - Borek A

Teigrélichen gefiillt mit Kdse, dazu

Tzaziki

16. Yaparak - Sarma ¢

Gefiillte Weinbldtter, dazu Tzaziki
und Tomatensauce

19. Aubergine / Zucchini &

Auberginen und Zucchini gebacken

mit Tzaziki

20. Kalamaris ®"-A
Kalamaris gebraten mit Tzaziki

22. Gebratene Peperoni *
Mit Tzaziki und Brot

24. Scampis A ©:°

Scampis gebraten, mit Knoblauch-

bombe und Brot

890€

890€

890€

9.90€

790€

1090 €
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Saleaiz

26. Side Salat 8.6 16,90 €

Gemischter Salat mit gebratenen
Kalamaris und Scampis Sigara —
Bérek, hauseigenem Dressing und
geriebenem Kdise

27 Salatala Turka® 16,90 €

Gartenfrischer Salat mit haus-
eigenem Dressing, geriebenem Kdise,
Hdhnchenbrustfilet und Schinken

28. Bospurus Salat ® 16,90 €

Gartenfrischer Salat mit gebratenen
Hdhnchenbrustfiletstreifen mit haus-
eigenem Salatdressing und geriebenem
Kase

29. Lamm Salat © 18,90 €

Gemischter Salat mit hauseigenem
Dressing, geriebenem Kdse und
gegrilltem Lammfilets

30. Mantar Salat *® 1490 €

Gemischter Salatteller mit ,Side’s”
Salatdressing, geriebenem Kdése und
gegrillte Champignons

31. Hirtensalat 990€

Kleiner gemischter Salat mit Dressing
und geriebenem Kdse

32. Gyros Salat © 1490€

Gemischter Salat mit Gyros,
geriebenem Kdise und Dressing

Spezialitalen auws
den Planne und,
dem Backof

34. Bergama Teller © 16,90 €

Gyros mit einer Metaxa - Sahnesauce
und Kdse tiberbacken, dazu Reis und
Hirtensalat

35. Fortuna Teller © 16,90 €

Gyros mit einer Curry - Sahnesauce
und Kdse tiberbacken, dazu Reis
und Hirtensalat

36. Istanbulteller © 16,90 €

Gyros mit Metaxa - Sahnesauce und
Fetakdise iiberbacken, dazu Reis und
Hirtensalat

36h. Destan Teller ¢ 16,90 €

Gyros mit Sauce Hollandaise und
Kdise tiberbacken, dazu Reis und
Hirtensalat

37. Diir(im Gyros 16,90 €

Gyros im Bldtterteigmantel, Tomaten,
Zwiebeln und Metaxa - Sahnesauce
gespickt dazu Reis und Hirtensalat

38. Glistan Pfanne © 2150 €

Rumpsteakgeschnetzeltes mit
Metaxa - Sahnesauce dazu Reis und
Hirtensalat




40. Ardan Teller © 1790 €

Schweinemedaillons in einer Curry
- Sahnesuce, Ananas mit Kdse tiber-
backen, dazu Reis und Hirtensalat

41. Ezo Gelin © 1790 €

Héinhchenbrustfilet mit Curry -
Sahnesauce und Ananas, mit Kdse
tiberbacken, dazu Reis und Hirten-
salat

42. Schone Giilcan © 1790 €

Schweinemedaillons in einer Metaxa -
Sahnesauce, Ananas mit Kdse tliber-
backen, dazu Reis und Hirtensalat

43. Side Teller 1790 €

Schweinemedaillons in einer Metaxa -
Sahnesauce mit Kdse itiberbacken,
dazu Reis und Hirtensalat




44, Hani's Teller ¢ 1790 €

Gegrillte Schweinesteak mit Metaxa -
Sahnesauce, Spinat, mit Schafskdse-
mischung bedeckt u. Kdse liberbacken,
dazu Reis und Hirtensalat

45, Zeli's Pfanne © 1790 €

Schweinemedaillons in Metaxa -
Sahnesauce, Reis und Hirtensalat

46. Filet Kervan *C8 1790 €

Schweinemedaillons in Sauce
Hollandaise dazu Kroketten und
Hirtensalat

47. Spezialitat des Kochs © 1790 €

Schweinemedaillons in Currysauce,
mit Rostkartoffeln und Hirtensalat

48. |lzmir Pfanne © 1790 €

Hdhnchenbrustfilet in Currysauce,
mit Reis und Hirtensalat

49. Awesta Pfanne ® 1790 €

Hdhnchengeschnetzeltes mit Curry -
Sahnesauce, dazu Reis und Hirtensalat

50. Coban Kuvurma ® 2090 €

Lammgeschnetzeltes, Champignons,
Tomaten, Paprika und Zwiebeln, mit
Reis, Knoblauch und Tzaziki, dazu
einen Hirtensalat

51. Tavuk Kavurma © 18,90 €

Hdhnchenbrustfiletgeschnetzeltes
mit Champignons, Tomaten, Paprika,
Knoblauch und Zwiebeln, mit Reis,
Tzaziki und Hirtensalat




Grullspeziali-
talen

52. Gyros vom Spiel

dazu Tzaziki, Reis und Hirtensalat

1490€

92h. Gyros und Souflaki 16,90 €

1 Fleischspief$ mit Gyros, dazu Tzaziki,
Reis und Hirtensalat

53a. Chios Teller ¢

Gyros ,Spezial“ mit Curry - Sahne-
sauce dazu Reis und Hirtensalat

16,90 €

53h. Chios Teller ©

Gyros ,Spezial“ mit Metaxa - Sahne-
sauce dazu Reis und Hirtensalat

16,90 €

53c. Chios Teller ®

Gyros ,Spezial“ mit Knoblauch -
Sahnesauce dazu Reis und Hirten-
ellots

16,90 €

54. Zeyhek Teller

2 Schweinesteaks mit Gyros, Tzaziki,
dazu Pommes und Hirtensalat

16,90 €

55, Souvlaki

2 Fleischspie[Se mit Réstzwiebeln,
Tzaziki, dazu Reis und Hirtensalat

16,90 €

96. Orient Leber

Gegrillte Rinderleberscheiben mit
Tomatensauce, R6stzwiebeln, Tzaziki,
dazu Reis und Hirtensalat

16,90 €

57. Side’s Grillteller

Gemischter Grillteller - Gyros,
Schweinesteak, Lammbkotlette,
Hdhnchenspie[3, Kofte, Tzaziki, dazu
Reis und Hirtensalat

2190 €

58. Samos Teller 18,90 €

Gyros, Souvlaki, Suzuki, Leber,
Tzaziki, dazu Reis und Hirtensalat

9. Kreta Teller

Gyros und Rinderleber, dazu Tzaziki,
mit Reis und Hirtensalat

16,90 €

60. Sidesteak

Rumpsteak mit Kréduterbutter und
einer pikanten Metaxa - Sahnesauce
dazu Bratkartoffeln und Hirten-
salat

2490 €

61. Pfeffersteak ©°©

Rumpsteak mit hauseigener Pfef-
ferrahmsauce, Réstkartoffeln und
Hirtensalat

2490 €

62. Steak Serdal *

Rumpsteak mit SofSe aus Zwiebeln,
Tomaten, Rosmarien und Cham-
pignons, dazu Réstkartoffeln und
Hirtensalat

2490 €

63. Steak Devran * 2490 €

Gegrilltes Rumpsteak mit gebratenen
Champignons, dazu Kroketten und
Hirtensalat




64. Tavuk - Kebab 1790 €

Hdhnchenbrustfilets vom Grill mit
Pommes, Tzaziki und Hirtensalat

65. Sides - Spezial - Teller ¢ 1790 €

Schweinemedaillons mit Champignon -
Rahmsauce, dazu Kroketten und Hirten-
salat

66. Bifteki 1790€

Hackfleisch mit Fetakdise, gefiillt in
einer Tomatensauce, Tzaziki, dazu
Pommes und Hirtensalat

6/. Kdfte 16,90 €

Drei Stiicke Hacksteaks, Tzaziki,
dazu Reis und Hirtensalat

68. Athen - Teller 1790 €

2 Suzuki mit Gyros, Tzaziki, dazu
Reis und Hirtensalat

69. Adana Kebah 1790 €

Gegrillte Rinderhackfleischspiefs,
Tzaziki, dazu Reis und Hirtensalat

70. Korfu - Teller © 16,90 €

Gegrillte Schweinefilets mit Krduter-
butter, dazu Tzaziki, Pommes und
Hirtensalat

71. Rhodos - Teller © 1790 €

Schweinefilet mit Kése gefiillt,
gerdstete Zwiebeln mit Metaxa -
Sahnesauce, dazu Reis und Hirten-
salat
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72. Daran's Teller ©

Gegrillte Lammfiletstreifen mit
Metaxa - Sahnesauce, dazu Rost-
kartoffeln und Hirtensalat

26,90 €

73. Annamur Teller *© 2790 €

Gegrillte Lammfiletstreifen, griine
Bohnen in einer Sahne — Dillsauce,
mit Kroketten und Hirtensalat

74. Pirzola

Lammkotlett's mit Reis und Hirten-
salat

2290 €

75. Sis Kehab

Zarte LammfiletspiefSe mit Rést-
kartoffeln, dazu Hirtensalat

2390 €

76. Marmari's Teller 26,90 €

Lammfilets mit Réstkartoffeln, dazu
Réstzwiebeln und Hirtensalat

77. Kuzu - Tava

Lammfilets in leckerer Knoblauch -
Sahnesauce dazu Réstkartoffel und
Hirtensalat

26,90 €

78. Lammfilet

Gegrilltes Lammfilet mit einer haus-
eigenen Sauce, Champignons,
Zwiebeln, Tomaten, Pfeffer,
Knoblauch, Rosmarin, dazu Rést-
kartoffeln und Hirtensalat

26,90 €

‘‘‘‘‘
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79. Side’s - Lamm - Teller 26,90 €

3 Lammkoteletts, 2 Lammfilets,
dazu Reis und Hirtensalat

Side's, Plalien

80. Side's Platte (Fiir 2 Personen) ¢ 45,00 €

Gemischte Grillplatte nach Side's
Art, Gyros, 2 Lammkoteletts, 2 Kéfte,
2 Hdhnchenspie[3e, 2 Schweine-
steaks, mit Reis, Pommes, Tzaziki,
dazu Metaxsasauce und Hirtensalat

81. Side's Platte (Fiir 4 Personen) ¢ 89,90 €

Gemischte Grillplatte nach Side's
Art, Gyros, 4 Lammkoteletts, 4 Kofte,
4 HidhnchenspiefSe, 4 Schweine-
steaks, mit Reis, Pommes, Tzaziki,
dazu Metaxasauce und Hirtensalat

110. Bratkartoffeln 390€
111. Pommes 290€
112. Reis 2,50€
113. Rostkartoffeln 290€
114. Kroketten * 290€

115. Folienkartoffel mit Tzaziki © 390€

116. Side’s Knoblauchbrot * 290€
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82. Scampi ®° 22,90 €

Gebratene Scampis in einer leckeren
Cocktailsauce, dazu Reis und Hirten-
salat

83. Lachsfilet Alaturka *° 2090 €

Gegrilltes Lachsfilet mit hauseigener
Sauce, Knoblauch, Champignons,
Zwiebeln, Tomaten, Pfeffer, Rosmarin,
dazu Réstkartoffeln und Hirtensalat

84. Scampi gebraten B¢ 22,90 €

Scampis in der Pfanne gebraten, mit
Reis, dazu Knoblauchbombe und
Hirtensalat

85. Lachsfilet* 0.6

Gegrilltes Lachsfilet mit Spinat und
Champignons in Knoblauch-Sahne-
sauce, dazu Bratkartoffeln und
Hirtensalat

2090 €

87. Kalamaris &" 18,90 €

Gebratene Kalamaris, mit Reis, dazu
Knoblauchbombe und Hirtensalat

88. Zanderfilet a la Chef %© 2090 €

Gebratenes Zanderfilet mit Knob-
lauch-Sahnesauce, dazu Bratkartof-
feln und einen Hirtensalat
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90. Nudeln mit Gyros ¢ 19,90 €

Rigatoni mit Gyros in einer pikanten
Metaxa — Sahnesauce, dazu einen
Hirtensalat

91. Pascha Teller *©

Tagliatelle mit Knoblauch-Sahne-
sauce, Blattspinat, gegrillten
Hcéhnchenbrustfiletstreifen, dazu
Hirtensalat

16,90 €

94. Nudeln mit Riesengarnelen ®*¢ 18,90 €

Tagliatelle mit gebr. Scampis in
Knoblauch-Sahnsauce, dazu Hirten-
salat

96. Spinat Nudeln *®

Rigatoni mit Blattspinat in Knob-
lauch - Sahnesauce dazu einen
Hirtensalat

1490€

Veadianirche
=
Spelsen

98. Kizartma *

gebratene Auberginen, Zucchini,
Paprika, Pilze und Kartoffeln,
Tzaziki, dazu Reis und einen
Hirtensalat

1490 €

99. Omelette ©°

Omelette nach Art des Hauses
geftillt mit Fetakdse, Tomaten,
Krdutern, dazu Reis und Hirtensalat

1390€




100. Gemiisepfanne * 1390 €

Nach tiirkischer Art, mit Cham-
pignons, Auberginen, Zucchini,
Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, in
Tomatensauce, Tzaziki, dazu Reis
und Hirtensalat

101. Gemiiseauflauf *© 14,90 €

Brokkoli, Blumenkohl, Kartoffeln in
Sauce Hollandaise mit Kcise iiber-
backen, dazu einen Hirtensalat

102. Karniyarik - Aubergine 1390€

Gefiillte Aubergine mit Feta Kdse in
Tomatensauce, dazu einen Hirten-
salat

Kindentellen fun
wsene Kleinen

125. Zelihan Teller 990¢€

Hdhnchenbrustfilet mit Pommes

126. Nazdar Teller 990¢€

Souvlakispief$s mit Pommes

127 Pocahontas Teller 990¢€

Schweinesteak mit Pommes

128. Sindbad Teller 990€

Gyros mit Pommes

129. Nemo Teller 990¢€

Fischstdbchen mit Pommes

130. Asterix Teller 990¢€

Kéfte (Hacksteak) mit Pommes

131. Chicken Nuggets Teller

Chicken Nuggets mit Pommes

132. Spaghetti Teller

Spaghetti mit Bolognese

Dessonts

117 Baklava®"

Tiirkisches Bldtterteiggebdck mit
Vanilleeis

118. Obstgarten®

Verschiedene Obstsorten mit
Vanilleeis und Sahne

120. Apfelringe*

Frittierte Apfelringe mit Vanilleeis
und Sahne

121. HeiRe Kirschen®

Vanilleeis mit heifSer Kirsche und
Sahne

122. Gemischtes Eis mit Sahne

123. Aphrodite Eis ©

Vanilleeis, serviert mit heifSer
Schokoladensof3e und Sahne

124. Vanilleeis ©

mit heifSer Himbeerso[3e und Sahne

990€

990€

120€

720€

790€

120€

720€

120€

720€
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Biohe

142. Konig Pilsener 0,3l 310€
143. Konig Pilsener 0,41 390€
144. Jever Pilsener 0,3 310€
145. Jever Pilsener 0,41 390€
146. Erdinger WeiRbier 0,51 490€

Hell, dunkel, alkoholfrei
147. TH Kénig Zwickl Kellerbier 0,331 3,10 €
148. Vita Malz 0,33l 310€
149. Konig Pilsener alkoholfrei 0,331 3,10 €

150. Jever Fun 0,33 310€

Zitrone alkoholfrei

191. Cola 0,2! 2,80€
Cola 0,41 390€
152. Cola light 0,21 2,80€
Cola light 0,41 390€
153. Fanta 0,2l 2,80 €
Fanta 0,4l 390€
154. Sprite 0,21 2,80 €

Sprite 0,41 390€

155. Stilles Wasser 0,251 2,60 €
156. Mineralwasser 0,25l 2,60 €
157. Mineralwasser 0,75l 6,40 €
158. Apfelschorle 0,21 2,80€
Apfelschorle 0,41 390€
159. Spezi 0,2! 2,80€
Spezi 0,41 390€
160. Schweppes 0,2 290€
Bitter Lemon, Ginger Ale
162. Safte 0,21 290€
Séfte 0,41 390€
Apfel, Orange, Traube, Kirsche, Banane
163. Kiba 0,2l 290€
Kiba 0,41 390€

Coainae i,
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164. Metaxa ***** 2 cl 390€
165. Metaxa ******* 2 ¢l 420€
166. Ashach Uralt 2 cl 320€
167. Osborne, Veterano 2 cl 320€
168. Bobadilla 103 2 cl 320€
169. Hennessy 2 cl 3,20€
171. Grappa 2 cl 320€




Whisky

173. Johnnie Walker Red 2 cl 320€
174. Jim Beam 2 cl 320€
175. Jack Daniels 2 cl 340€
176. Chivas Regal 2 cl 340 €

177, Ballantines 2 cl 3,20€

Champaginen
I ld/ 2 »Qk'i

178. Mumm Dry 0,11 340 €
179. Mumm Dry 0,75 | 1890 €
180. Prosecco 0,11 3,40 €
181. Prosecco 0,751 1790 €
182. Moét & Chandon 90,00 €
white star 0,75 |

Apoutifhs

183. Martini hianco 5 cl 3,80¢€
184. Martini extra dry 5 cl 380€

185. Martini rosso 5 cl 380€
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186. Cream 5 cl 380€ 201. Amaretto 2 cl 320€
187. Medium 5 cl 3,80€ 202. Baileys 2 cl 320€
--'—“--i
188.Dry 5 ¢l 3,80€ 204. Sambuca 2 cl 3,40 €
205. Sambuca Baileys 2 cl 380€ 0
o~ Y 5
2000 VADAL 208. Southern Comford 2 ¢l 340€
189. Korn 2 cl 2,20€ A T e
Magenpitlon
191. Jubilaums Aquavit 2 cl 3206 &
192. Raki 2 cl 3,20€ 208. Ramazotti 2 cl 3,20€
193. Raki mit Wasser 4 cl 420€ 209. Averna 2 cl 320€
194. Linie Aquavit 2 cl 320€ 210. Jagermeister 2 cl 320€
195. Ouzo 2 cl 240 € 211. Marsala 2 cl 290€
196. Tequila (Silver, Gold) 2 cl 3,20€ 212. Fernet Branca 2 cl 320€
199. Wodka 2 cl 240€
Rum
200. Wodka 6,50 €
m. Lemon oder Orangensaft 2 cl 214, Barcadi 2 cl 340 € -
215. Havan Club 2 cl 3,40 € :,!
216. Pott Rum 2 cl 340€
217, Alle Mixgetranke 2 cl 6,50 €




1 1M

Offene Rotwelne

218. Imilykos 0,25 /0,51  690/11,90€

Lieblich und fruchtig im Geschmack

219. Mavrodaphne 0,25 /051 6,90/11,90€

StifSer roter LikGrwein

220. Solaz - Bodegas Oshorne
025/051 6,90/11,90€

Edel, trockener Rotwein aus Spanien

221. Yakut 0,25 /0,91 6,90/1190 €

Trockener, krdftiger tiirkischer Rotwein

222. Lambrusco 0,25 /0,51 6,90 /11,90 €

Lieblich und fruchtig, Italienischer Rotwein

223.Demestika 0,25 /0,51  590/10,90€

Edel, trocken und krdiftiger Bouquet

224.1alRose 0,25 /0,51 6,90/1190€

Vollmundig, frischer Rosé aus der Tiirkei

225.\illaDoluca 0,25 /0,51  690/11,90€

Trocken, kréiftig, besonders feine Note

Offene ‘Welfiwelne

226. Imiglykos 0,25 / 0,5 6,90/11,90€

Lieblich und fruchtig im Geschmack

227. Demestika 0,20 /051 590/10,90€

Edel, Trocken, mit kréiftigem Bouquet

228. Chardonnay 0,25 /0,51 6,90 /11,90 €

Trockener WeifSwein aus Frankreich

229. VillaDoluca 0,25 /0,51 590/10,90€

Trocken, krdiftig, besonders feine Note

230. Villa Doluca, Antik
025/051

Krdftig, trocken, vollmundig

6,90/11,90€

231.Samos 0,25 /0,51 6,90/11,90€
SiifSer, weifSer Lik6rwein
232.Restina 0,25 /0,51 590/10,90€

Runder, voller, griechischer WeifSwein

Helfse

233. Tasse Kaffee 240€
234. Espresso 240€
235. Mocca 2,60€
236. Glas Tee 2,50€

Tiirkischer Apfeltee 290 ¢€
237. Milchkaffee 320€
238. Cappuccino 2,80 €
239. Latte Macchiato 320€

240. Flambierter Metaxa 420€




Sex on the Beach

Pfirsichlikér, Wodka, Orangensaft,
Ananassaft, Kirschsaft

Pina Colada

Kokosnusssirup, weifSer Rum,
Ananassaft, Sahne

Tequila Sunrise

Tequila Silver, Grenadine, Orangen-
saft, Zitrone

Caipirinha
Cachacha, brauner Zucker, Limette,
Crushed Eis

Cuba Libre

Zitronensaft, Havanna Club,
Coca-Cola, Limette

Long Island ice Tea

Rum, Wodka, heller Tequila, Gin,
Orangensaft, Cola

Hugo 6,50 €

Sekt, Holunderbliitensirup, Minze,
Limette, Soda

Aperol Spritz 6,50 €
Aperol, Sekt, Soda, Eiswiirfel

Lillet 6,90 €
Lillet, Wild Berry, Eiswtlirfel

Alkshslfrnele
Cocklails,

Virgin Colada

Kokossirup, Ananassaft,
Orangensaft, Sahne

San Francisco

Grenadine, Zitrone, Orangensaft,
Maracujasaft, Ananasssaft

Ipanema

Ginger Ale, brauner Zucker,
Limette, Crushed Eis




Allergene

a. Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (wie
Dinkel und Khorasenweizen), Roggen, Gerste, Hafer
oder Hybridstimme daraus

b. Krebstiere

c. Eier

d. Fische

e. Erdniisse

f. Sojabohnen

g. Milch (einschliefSlich Laktose)

h. Schalenfriichte, namentlich Mandeln, Haselniisse,
Walniisse, Kaschniisse, Pecaniisse, Paraniisse, Pista-
zien, Macadamia- oder Queenslandniisse

i. Sellerie

J. Senf

k. Sesamsamen

L. Schweloxid und Sulftie (Konz. > 10mg/kg oder mg/I
als insg. vorhandenes SO2)

m. Lupinen

n. Weichtiere (z.b Schnecken, Tintenfische)






